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Tension, mineralidad y suavidad.

Charles Heidsieck fue una de las primeras Maisons de Champagne en materializar su pasion por la variedad Chardonnay al

elaborar un Blanc de Blancs proveniente de la vendimia 1949. También hay algunos relatos de la existencia de mono-crus de

la Cote des Blancs producidos por Charles Heidsieck en 1906... En este “cuvée” relanzada en 2018, se unen dos técnicas

especializadas de la Casa: la elaboracion de grandes vinos blancos y el arte de ensamblar una amplia seleccion de vinos

procedentes de diferentes aladas y regiones. La Casa asumio el desafio de integrar esta dualidad: la tension y el frescor de la

Chardonnay joven, y la suavidad y la patina tipicas de Charles.
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la primera impresion es un color dorado
cristalino con los reflejos tipicos de la variedad
Chardonnay.

se escapan los aromas maduros de
Chardonnay: melocotén de vifia, citrico confitado, con
algunas notas de tilo, madreselva y avellana fresca. En
segunda nariz aparecen notas sutiles de mandarina y

limon.

la generosidad tipica de Charles envuelve el
frescor y la tension de este vino. El ataque es directo, puro
y sin agresividad, con una suavidad poco comun para un
Blanc de Blancs que suele definirse como anguloso mas
que como untuoso. El equilibrio final sorprende por su

mineralidad y su lado salino.

o&m

ENSAMBLAJE:

75% de vinos del ano, 25% de vinos de reserva con una media
de edad de 5 afios

COMPOSICION: mayoria de crus proviene de la Cote
des Blancs (Oger, Vertus), completado por Villers-
Marmery, Trépail, Vaudemange y Montgueux
MADURACION: mas de 4 afos sobre lias
DOSIFICACION: 10g/1

PARA DEGUSTAR : en los 7 afios
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Caballero y emprendedor del siglo XIX que se atrevia con
todo, Charles Heidsieck era un heredero champafés con
un gusto desmedido por los desafios. Por eso, a los 29 afios
decidi6 fundar una Maison de Champagne a su imagen y
semejanza: auténtica, elegante y totalmente diferente a las
demas. Fiel a este espiritu, su nieto Charles-Marcel cre6 un
Blanc de Blancs que consolido el estilo de la Casa, que
abarca todas las cepas. Degustar el Blanc de Blancs de
Charles Heidsieck es descubrir la exultante tensién de la
variedad chardonnay en sus suaves burbujas.

una complejidad aromatica
que caracteriza a los vinos Charles Heidsieck.
la variedad Chardonnay expresa
su frescor en un ataque directo y un final vivo.
las burbujas parecen terciopelo, gracias al
25% de vinos de reserva y a la prolongada maduracién en
las canteras de tiza.

EL ABUSO DE ALCOHOL PERJUDICA LA SALUD. CONSUMA CON MODERACION



