
Ossian 2021 es la representación de un pequeño universo de 
parcelas de la variedad verdejo que custodian siglos de tradición 
vitícola en el entorno de las terrazas del Voltoya. Viñas de hasta 
200 años de edad que guardan el testigo de la singularidad de su 
riqueza varietal y de una realidad casi extinta. Ossian es un lega-
do histórico. La añada 2021 mantiene la elegancia y la frescura de 
un verdejo prefiloxérico único. Un paisaje que conserva la reali-
dad histórica del verdejo segoviano desde hace cientos de años. 
Diversidad genética escondida en cada viña. Delicadez sorpren-
dente. Longitud en un final reposado con el que aparece de nuevo 
el carácter del verdejo auténtico.

Un año climático complejo
El otoño de 2020 estuvo marcado por temperaturas suaves y 
por precipitaciones medias. Los meses de enero y febrero fue-
ron muy fríos: el episodio climático ‘Filomena’ vino acompañado 
de temperaturas bajo cero durante varias semanas. Los primeros 
lloros de la vid se produjeron a primeros de abril y la brotación 
se dio a mitad de mes. Mayo y junio se desarrollaron con tempe-
raturas normales para la época y precipitaciones superiores a la 
media. Los trabajos en la viña permitieron que la sanidad fuera 
correcta en todo momento. La floración se produjo a finales de 
junio. El verano fue seco y de temperaturas suaves, cercanas a 
los 20º C de media, lo que permitió un desarrollo y maduración 
de la vid lento, seguro y continuado; consiguiendo una acidez 
ideal en la uva en el momento de la cosecha. La vendimia co-
menzó el día 9 de septiembre y se alargó hasta el 5 de octubre. 
 
Pequeñas viñas en las terrazas del Voltoya
Para la elaboración de Ossian se utilizan uvas originarias de una 
selección de parcelas que se extienden alrededor de las terrazas 
del Voltoya: Nieva, Aldeanueva del Codonal, Aldehuela del Co-
donal, Ochando, Melque de Cercos, Nava de la Asunción, Mora-
leja de Coca y Santiuste de San Juan Bautista. Los suelos marcan 
la diferencia radical de este entorno: las arenas y los cantos ro-
dados impidieron la llegada de la filoxera. Un clima duro, de gé-
lidos inviernos y calurosos veranos, caracterizan el desarrollo 
del verdejo auténtico. Las viñas plantadas siglos atrás guardan 
una diversidad genética única. Esta riqueza biológica apor-
ta una complejidad mayor a la interpretación de cada parcela. 
 
Vinificación por parcelas
Ossian es el resultado del ensamblaje de la vinificación individual 
de cada pequeña parcela. Una viticultura que respeta el carácter 
de las cepas de hasta 200 años. Las uvas se recogen en pequeñas 
cajas y tras un ligero prensado, el mosto se trasvasa a cubas y barri-
cas de madera de entre 228 y 600 litros. Las levaduras autóctonas 
y la fermentación espontánea reflejan la pureza y la complejidad 
de estas uvas a lo largo de las siguientes semanas. Ossian 2021 fue 
ensamblado y embotellado en el verano de 2022 tras aproxima-
damente nueve meses de crianza sobre sus lías. Contiene sulfitos.

Añada 2021



Ossian 2021 is the representation of a small universe of plots 
of Verdejo that guard centuries of viticultural tradition in the 
surroundings of the Voltoya terraces. Vines up to 200 years old 
that bear witness to the uniqueness of its varietal richness and 
an almost extinct reality. Ossian is a historical legacy. The 2021 
vintage maintains the elegance and freshness of a unique pre-
phylloxera Verdejo. A landscape that has preserved the historical 
reality of Segovian Verdejo for hundreds of years. Genetic 
diversity hidden in each vineyard. Surprising delicacy. Length in 
a rested finish with which the character of the authentic verdejo 
reappears.

A complex climatic year
The autumn of 2020 was marked by mild temperatures and 
average precipitation. January and February were very cold: the 
weather episode ‘Philomena’ was accompanied by sub-zero 
temperatures for several weeks. The first weeping of the vines 
occurred at the beginning of April and budbreak occurred in the 
middle of the month. May and June were characterized by normal 
temperatures for the season and above-average rainfall. Work 
in the vineyard ensured that the vines were healthy at all times. 
Flowering took place at the end of June. The summer was dry 
and the temperatures were mild, close to 20ºC on average, which 
allowed the vines to develop and ripen slowly and continuously, 
achieving ideal acidity in the grapes at the time of harvest. The 
harvest began on September 9 and lasted until October 5.

Small vineyards on the Voltoya terraces
For the production of Ossian, grapes from a selection of plots 
spread around the Voltoya terraces are used: Nieva, Aldeanueva 
del Codonal, Aldehuela del Codonal, Ochando, Melque de Cercos, 
Nava de la Asunción, Moraleja de Coca and Santiuste de San Juan 
Bautista. The soils mark the radical difference of this environment: 
the sands and boulders prevented the arrival of phylloxera. A harsh 
climate, with freezing winters and hot summers, characterize the 
development of the authentic verdejo. The vines planted centuries 
ago have a unique genetic diversity. This biological richness brings 
a greater complexity to the interpretation of each plot.

Vinification by plots
Ossian is the result of assembling the individual vinification of 
each small plot. A viticulture that respects the character of vines 
up to 200 years old. The grapes are harvested in small crates and 
after a light pressing, the must is transferred to vats and wooden 
barrels between 228 and 600 liters. The indigenous yeasts and 
spontaneous fermentation reflect the purity and complexity of 
these grapes over the following weeks. Ossian 2021 was assembled 
and bottled in the summer of 2022 after approximately nine 
months of aging on its lees. Contains sulfites.
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